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Zulassungsnummer

Kochkunst und Geratemanagement

7215610

Veranstalter

Adresse:

Telnr:
E-Mail-Adresse:
Webseite:

Institute of Culinary Art Academy GmbH & Co.
KG

Valluhner Stral3e 1

19246 Zarrentin

+49 281 4055827
academy@institute-culinary.de

https://www.institute-culinary.de

Lehrgangsziel

Vermittlung von Kenntnissen und Fahigkeiten im Bereich Kiichengeréate fur die Gastronomie und

Geratemanagement

Inhalte

Lehrgangsinhalte:

Medien, die Bestandteile des
Fernlehrangebots sind:

Produktionsverfahren und Technologien in der
gastronomischen Produktion -
Rahmenbedingungen und Ansétze fir das
Geratemanagement

2 Lehrbriefe

Abschluss

Abschluss:

Art des Abschlusses:

institutsinterne Prifung

institutsinterne Prifung




Voraussetzungen

Teilnahmevoraussetzungen: Gastronomische Ausbildung oder mind.
dreijahrige Berufserfahrung in einem
Ausbildungsberuf der Gastronomie, erfolgreich
abgeschlossener Lehrgang "Grundlagen des
Wertschdpfungsmanagements” des Instituts
oder Nachweis aquivalenter Kenntnisse;
technische Voraussetzung: PC mit

Internetzugang

Prifungsvoraussetzungen: Nachweis ausreichender Vorbereitung
Kosten

Teilnahmekosten (Gesamtkosten): 749,00 €

Lehrgangskosten: 749,00 €

Kosten fur (externe) Prifungen: 0,00 €

Anzahl der Raten: 1

Hohe der Raten: 749,00 €

Die Teilnehmerkosten kbénnen Veranderungen erfahren haben, die der ZFU zum Redaktionsschluss noch nicht
vorlagen. Aktuelle Gebihren, Kosten und Erlauterungen dazu erhalten Sie beim Fernlehrinstitut.

Zeitrahmen
Gesamtdauer in Monaten: .3.00
| Gesamtdauer in Stunden: .68
| Wochentlicher Lernaufwand far .5_00
das Selbstlernen in Stunden:
Synchrone Lerneinheiten (je 45 Minuten): | 5

Prasenzunterricht: Ein 1-tagiges Seminar (5 Stunden)



